
APERITIVO

Prosecco, Spritz e succo d’ace

RICCHI TAGLIERI DI:

Rustici caldi, olive ascolane, mozzarelline fritte, arachidi, crostini
di fegatini, crostini al pomodoro, crostone con salsiccia e

stracchino, polenta al ragù, polenta con funghi Porcini, pecorino
di Pienza con miele e marmellata di fichi, pappa al pomodoro,
tartine “Capricciose”, prosciutto crudo, salame, salamino del

Cacciatore, olive Colossal, mozzarelline, carciofi rustici del
Contadino, pizzette, zonzelle e valdostane

PRIMO a scelta tra: 

Risotto “Acquerello” condito con
funghi Porcini - Parmigiano e prosciutto di Parma - scamorza

affumicata e radicchio rosso - salsiccia e radicchio rosso
Tortelli di patate al ragù classico o al ragù di Lorenzo

Pennette alla “Caronte” (arrabbiata con prosciutto crudo)
Tortelli di burrata alla “Carrettiera”

Farfalline al “Frizon” (salsiccia, pomodorini e peperoni) 

TORTA

Moscato d’Asti e Brut - Caffè

Rosso “Chianti”/bianco “Falanghina” - acqua minerale -
aranciata - coca-cola

 
€ 40.00 a persona 

MENU'

APERITIAMOCI


